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STANDARDAUSSTATTUNGEN
•  Struktur aus Edelstahl 18/10
•  Trennwand aus wasserabweisendem Pressspan, 33 Standarddekors
•  Neutrales, Kühl- oder Wärmeregal mit Spiegelglanz-Edelstahlrahmen und perlgrauer (RAL 7035) Glasabdeckung
• Abdeckung aus 20 mm dickem Kunststein, 28 Standarddekors, 800 mm Bodenhöhe
•  Behindertengerechter Zugang
•  Gekühlte Wanne im Format GN 1/1 (530 x 325 mm) aus Edelstahl, Epoxidfinish
•  Obere Abdeckplatte im Format GN 1/1 (530 x 325 mm) aus 6 mm dickem schwarzen oder weißen Sicherheitsglas

mit oder ohne Absenkung
• Taktile Zentralsteuerung

Designvorteil
•  Trennwand, Regal, Abdeckung, Wanne, Lagerbereich, 

vollkommen individuell gestaltungsfähig 
•  Abdeckung aus 20 mm Kunststein in der Standard- 

ausfertigung
•  Breite Dekorfläche (1,8 m Trennwände) 

Je appetitlicher desto 
höher der Umsatz
•  LED-Beleuchtung als Standardausstattung 

(CRI-Wert von mindestens 85, 1 000 Lumen pro Meter)

Leistungsstärker
•  Natürliches Belüftungskonzept, um 

ein Austrocknen der Speisen zu vermeiden 

Einladender
•  "Tablettabstellprinzip", um die Kunden näher an die 

Gerichte heranzuführen
•  Tablettabstellebene und Arbeitsplatte in 800 mm 

Bodenhöhe, um einen behindertengerechten Zugang zu 
gewährleisten

Wirtschaftlicher
•  Kein Ventilator zur Kaltluftzirkulation 
•  LED-Beleuchtung in der Standardausführung 
•  Eco-Power Kompressoraggregate 

(bis zu 20% Energieeinsparung) 

Größere Auswahl
•  18 Unis-Farben, 10 Holztöne 

und 5 Materialeffekte in der Standardausführung 
•  28 Kunststeindekors
•  Individuelle Dekors

Umweltfreundlicher
•  Kühlaggregat für R455A 

Konform mit den  
AFNOR / AC D40-004-Richtlinien

NEHMEN SIE ZUR PLANUNG 
IHRES PROJEKTS  
MIT UNS KONTAKT AUF
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DAS ELEGANTESTE HOTELBÜFFET,
UM DEN APPETIT IHRER GÄSTE ZU WECKEN

FOOD LINE
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STANDARDAUSSTATTUNGEN
•  Struktur aus Edelstahl 18/10 AISI 304, schwarzes Epoxidfinish 
•  Front aus wasserabweisendem Melamin in 460 mm Bodenhöhe, 33 Standarddekors 
• Abdeckung aus 20 mm dickem Granit, neutral oder gekühlt, 850 mm Bodenhöhe
•  In die Granitabdeckung integrierte Glaskeramik-Wärmeplatte in schwarz
•  Temperaturregelung anhand eines taktilen Thermostats mit Startzeitvorwahl

Designvorteil
•  Abdeckung aus 20 mm Granit in der  

Standardausfertigung
• Schwarze oder optional weiße Wärmeplatte  aus Glas 
   keramik

Einladender
•  Tablettablage und Arbeitsplatte in 850 mm Bodenhöhe  

Wirtschaftlicher
•  Eco-Power Kompressoraggregate  

(bis zu 20% Energieeinsparung) 

Größere Auswahl
•  18 Unis-Farben, 10 Holztöne  

und 5 Materialeffekte in der Standardausführung 
•  Struktur mit Epoxidfinish in RAL-Farben nach Wahl, als 

Option erhältlich

Umweltfreundlicher
•  Kühlaggregat für R455A 

Konform mit den  
AFNOR / AC D40-004-Richtlinien
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EINE SCHLICHTE UND ZUGLEICH 
ELEGANTE PRODUKTPALETTE,

FÜR ALLE IHRE KONSUMANGEBOTE
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2 GN 1/1 3 GN 1/1 4 GN 1/1 5 GN 1/1 6 GN 1/1
880 mm 1205 mm 1530 mm 1855 mm 2180 mm
800 mm 800 mm 800 mm 800 mm 800 mm
850 mm 850 mm 850 mm 850 mm 850 mm

Code 634000 634001 634002 634003 634004
4 306 € 4 782 € 5 163 € 5 670 € 6 169 €

Code 629341 629341 629341 629341 629341
194 € 194 € 194 € 194 € 194 €

Code 629332 629332 629332 629332 629332
759 € 759 € 759 € 759 € 759 €

Code 629265 629265 629265 629266 629266
1 028 € 1 028 € 1 028 € 1 283 € 1 283 €

Code 629228 629228 629228 629229 629229
843 € 843 € 843 € 983 € 983 €

QUADRA NEUTRALE BÜFFETS
KÜHLBÜFFETS

NEUTRALE BÜFFETS MIT OFFENEN UNTERBAUTEN UND GRANIT ABDECKPLATTE

Kapazität
Länge
Breite
Höhe

Preis*

Optionen

2 Bockrollen - pro Element
Preis

Steckdose 230 Volt Mono + Erdung IP55 
(angeschlossen und geschützt) Preis

Nische für Teller oder Tabletts
Preis

Struktur mit Epoxidfinish  
(RAL-Farben nach Wahl) Preis

* davon 7€ Ökobeitrag
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2 GN 1/1 3 GN 1/1 4 GN 1/1 5 GN 1/1 6 GN 1/1
880 mm 1205 mm 1530 mm 1855 mm 2180 mm
800 mm 800 mm 800 mm 800 mm 800 mm
850 mm 850 mm 850 mm 850 mm 850 mm
908 W 908 W 908 W 908 W 908 W
700 W 700 W 700 W 700 W 700 W

Code 634005 634006 634007 634008 634009
9 568 € 10 117 € 10 445 € 11 108 € 11 718 €

Code 629341 629341 629341 629341 629341
194 € 194 € 194 € 194 € 194 €

Code 629332 629332 629332 629332 629332
759 € 759 € 759 € 759 € 759 €

Code 629322 629322 629322 629322 629322
259 € 259 € 259 € 259 € 259 €

Code 629265 629266 629266
1 028 € 1 283 € 1 283 €

Code 629228 629228 629228 629229 629229
843 € 843 € 843 € 983 € 983 €
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ABDECKUNG 
• 20 mm dicke Granitplatte
NEUTRALES BÜFFET
• Struktur aus Edelstahl 18/10 AISI 304, schwarzes 

Epoxidfinish
• Edelstahlfüße mit Einstellzylindern
• Verlängerbares Stromversorgungskabel
KÜHLBÜFFET
• Struktur aus Edelstahl 18/10 AISI 304, schwarzes 

Epoxidfinish
• Edelstahlfüße mit Einstellzylindern
• Temperaturregelung anhand eines taktilen 
 Thermostats mit Startzeitvorwahl
• Verdunstungsbehälter für Abtauwasser
• Verlängerbares Stromversorgungskabel

FRONT 
• Front in 460 mm Bodenhöhe aus  

wasserabweisendem Melamin, 19 mm Dicke
• 33 Dekors zur Wahl

KÜHLBÜFFETS MIT OFFENEN UNTERBAUTEN UND GRANIT ABDECKPLATTE      

Kapazität
Länge
Breite
Höhe
Kühlleistung
Stromleistung

Code
Preis*

Optionen

2 Bockrollen - pro Element
Preis

Steckdose 230 Volt Mono + Erdung IP55 
(angeschlossen und geschützt) Preis

Stromversorgungsstange - Edelstahlrohr 
Ø 42 mm x h 2000 mm - pro Stück (1) Preis

Nische für Teller oder Tabletts
Preis

Struktur mit Epoxidfinish  
(RAL-Farben nach Wahl) Preis

(1) Verbindungsmuffe zum Hustenschutz und Deckenmontageplatte  im Lieferumfang inbegriffen. Notwendigerweise an der Decke zu befestigen.    
* davon 7€ Ökobeitrag
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QUADRA

2 GN 1/1 3 GN 1/1 4 GN 1/1 5 GN 1/1 6 GN 1/1
880 mm 1205 mm 1530 mm 1855 mm 2180 mm
800 mm 800 mm 800 mm 800 mm 800 mm
850 mm 850 mm 850 mm 850 mm 850 mm
600 W 900 W 1200 W 1500 W 1800 W

Code 634010 634011 634012 634013 634014
6 629 € 7 409 € 7 776 € 8 700 € 9 560 €

2 GN 1/1 3 GN 1/1 4 GN 1/1 5 GN 1/1 6 GN 1/1
Code 629341 629341 629341 629341 629341

194 € 194 € 194 € 194 € 194 €
Code 629332 629332 629332 629332 629332

759 € 759 € 759 € 759 € 759 €
Code 629219 629219 629219 629219 629219

311 € 311 € 311 € 311 € 311 €
Code 629322 629322 629322 629322 629322

259 € 259 € 259 € 259 € 259 €
Code 629265 629265 629266 629266

1 028 € 1 028 € 1 283 € 1 283 €
Code 629228 629228 629228 629229 629229

843 € 843 € 843 € 983 € 983 €
Code 629098 629098 629098 629098 629098

272 € 272 € 272 € 272 € 272 €

WÄRMEBÜFFETS

WÄRMEBÜFFETS MIT OFFENEM UNTERBAU
UND ABDECKPLATTE AUS GEHÄRTETEM GLAS

UND GRANIT ABDECKPLATTE

Kapazität
Länge
Breite
Höhe
Stromleistung

Code
Preis*

OPTIONEN

2 Bockrollen - pro Element
Preis

Steckdose 230 Volt Mono + Erdung IP55 
(angeschlossen und geschützt) Preis

Individuelle Temperaturregelung der 
einzelnen Wärmezonen - pro Stück Preis

Stromversorgungsstange - Edelstahlrohr 
Ø 42 mm x h 2000 mm - pro Stück (1) Preis

Nische für Teller oder Tabletts
Preis

Struktur mit Epoxidfinish 
(RAL-Farben nach Wahl) Preis

Wärmeplatten aus weißem 
vorgespanntem Glas Preis

(1) Verbindungsmuffe zum Hustenschutz und Deckenmontageplatte  im Lieferumfang inbegriffen. Notwendigerweise an der Decke zu befestigen.
* davon 7€ Ökobeitrag
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ABDECKUNG 
• 20 mm dicke Granitplatte
WÄRMEBÜFFET
• Struktur aus Edelstahl 18/10 AISI 304, schwarzes 

Epoxidfinish
• Edelstahlfüße mit Einstellzylindern
• In die Granitabdeckung integrierte  

Glaskeramik-Wärmeplatte in schwarz
• Temperaturregelung anhand eines taktilen 
 Thermostats mit Startzeitvorwahl
• Verlängerbares Stromversorgungskabel
FRONT 
• Front in 460 mm Bodenhöhe aus  

wasserabweisendem Melamin, 19 mm Dicke 
• 33 Dekors zur Wahl

Gesichert Buffet

Zentrales Buffet
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NEW FRONT COOKING
NEW FRONT BAKING

STANDARDAUSSTATTUNGEN
•  Mobiles Element mit Multifunktionsvertiefung Schneidebrett / Ablage zum abstellen von Modulen
• 1 oder 2 Garzonen von 3600 W - Ø 220 mm 
•  1 Warmhaltebereich von 45°C (1100 oder 1520 x105 mm) mit Fallschutzleiste für Teller
• 2 Regale, davon ein Schieberegal
• 1 Abfallschublade
• Offener Unterbau für 1 oder 2 Satellite-Elemente
• Hustenschutz aus 8 mm dickem vorgespanntem Glas mit 4 frei ausrichtbaren, integrierten LED-Spots 
• Auswahl zwischen 33 Standarddekors oder individuelles Dekor für das Frontelement
• 6 frei bewegliche Rollen Ø125 mit Edelstahlabdeckung, davon 3 mit Bremsen

Professioneller
•  2 professionelle 3 600 W Induktoren 

Lebensdauer 30 000 Std. bei intensiver Nutzung  
(10 Std. pro Tag). Funktioneller Durchmesser 220 mm

•  Steuerplatinen mit kapazitiven Schaltern 
aus Schutzglas

•  3 voreingestellte Leistungen

Designvorteil
•  Arbeitsplatte aus hochleistungsfähigem Planceram®, 

100% mineralisch, natürlich und recycelbar
•  Extrem kratzbeständig
•  Abnehmbare Front und Sockelblende aus Schichtstoff
•  33 Farben, Holztöne oder Standardmaterialien  

oder andere Farben und Dekore nach Maß

Appetitlicher
•  4 ausrichtbare LED-Spots zur Inszenierung Ihrer  

Gerichte

Flüssigerer Service
•  Warmhaltezone - konstant 45° C, um Wartezeiten vor 

dem Zubereitungsposten zu vermeiden

Ergonomischer
•  Große Arbeitsplatte mit integrierter Schneid- / 

Abstellplatte
•  Multifunktionseinbuchtung mit höhenverstellbarer  

Abstellplatte zur Anpassung an die Höhe der 
   verwendeten Accessoires
•  2 Standardregale zum Abstellen von Geschirr
•  2 neutrale Schubfächer als Option
•  1 Kühlschubfach (mit Kältespeicherplatte) als Option
•  1 Wärmeschubfach für Teller als Option
•  Handwaschbecken optional erhältlich, um Rückkehr in  

die Küche zu vermeiden - Kapazität: 10 L

Hygienischer
• Hustenschutz aus 6 mm dickem,  vorgespanntem Glas 
• Abfallbehälter als Option, einfach und praktisch

Autonomer
•  Mobiler Filt’Air-Abzugshaube 900 m3 / Std., als Option

Immer bereit
•  Ein einziger Dreiphasenstecker "Plug & Cook"
•  Maximale Stromleistung: 11 000 W
•  6 frei bewegliche Rollen, davon 3 mit Bremsen
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NEW FRONT COOKING
NEW FRONT BAKING
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DIE BESTE LÖSUNG FÜR EINE EFFIZIENTE ANIMATION 
UND MEHR UMSATZ
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NEW FRONT COOKING

1450 mm 1600 mm 2100 mm
880 mm 880 mm 880 mm
896 mm 896 mm 896 mm
400 mm 400 mm 400 mm
1500 W T - 3800 W T - 7400 W
3600 W T - 11000 W T - 11000 W

Code 634015 634016 634017
15 863 € 22 357 € 27 769 €

Code 629125 629125 629125
502 € 502 € 502 €

Code 629126 629126 629126
448 € 448 € 448 €

Code 629124 629124 629124
448 € 448 € 448 €

LIVE-COOKING-ELEMENTE

NEW FRONT COOKING
LIVE-COOKING-ELEMENTE

Kapazität 1 Kochplatte  
1300 W

1 Kochplatte
3600 W

2 Wärmeplatten
3600 W

Länge
Breite
Höhe
Hustenschutz
Stromleistung
max. Stromleistung

Preis*
Option
Abdeckplatte aus Granit oder Kunststein

Preis Auf Anfrage

KÜHL- ODER WÄRMEABLAGEN

Kapazität 6 Etagen 6 Etagen

Isolierte Schublade mit Kühlplatte anstatt 
der beiden neutralen Schubladen Preis

Schublade für GN-Behälter 1/1
Preis

Geschirrschublade
Preis

* davon 7€ Ökobeitrag  
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Code 634018
11 102 €

Code 629133
1 899 €

Code 629134
642 €

Code 629252
1 892 €

Code 629255
824 €

Code 629327
238 €
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ABDECKUNG
• Arbeitsplatte aus 23 dickem PlanCeram 
• 1 oder 2 Garzonen mit 1300 W oder  3600 W -  

Ø 220 mm
• 1 Warmhaltebereich von 45°C (1100 oder 1520 

x105 mm) mit Antifallschutz für die Teller
ELEMENT
• Edelstahl 18-10 AISI 304
• 6 frei bewegliche Rollen Ø125 mit Edelstahl-
 abdeckung, davon 3 mit Bremsen
• Kabeldurchlass am Boden
• Multifunktionsvertiefung Schneidbrett / Ablage
• 1 Boden und 1 Schieberegal
• 1 Abfallschublade
• Frei gestaltungsfähiger Unterbau für 1 oder 2 

Satellite-Elemente
HUSTENSCHUTZ AUS GEHÄRTETEM GLAS
• Hustenschutz aus 8 mm dickem vorgespanntem 

Glas mit 4 frei ausrichtbaren, integrierten LED-
Spots

FRONT
• Auswahl zwischen 33 Egger-Standarddekors  

oder individuelles Dekor für das Frontelement
ZUBEHÖR
• Satellite-Temperaturelement für 6 GN1/1 - 65mm 

Behälter (Kälte- oder Wärmeelement)
• 3500 W Induktionswok
• 3000 W Induktionswärmeplatte
• Bain-marie 2 Suppenschüsseln, 700 W
• Bain-marie GN 1/1, 700 W
• Carving-Station, 1100 W
• Bain marie GN 1/1, 700 W
• Crêpe-Eisen, 3600 W
• Panini-Toaster, 1500 W
• Blender, 750 W
• Waffeleisen,1800 W
• Entsafter, 800 W
• Mobiler Tellerwärmer, 950 W

OPTIONEN        

Bezeichnung 1 Kochplatte 
1300 W 

Mobile Filt’Air-Abzugshaube, 900 m3/Std, 
Schockfilter, Kohlefilter, UV-Lampe Preis*

Handwaschbecken
Preis

In die Arbeitsplatte integrierter Abfallbe-
hälter Preis

Maßgeschneiderte Front
Preis

Sockelblende
Preis

Zusätzlicher 230 V Stecker
Preis

Maßgeschneiderte Front für mobile 
Filt’Air-Abzugshaube Preis Auf Anfrage

* davon 7€ Ökobeitrag 

Entdecken Sie die mobilen Temperaturheizkörper Satellite 4G 
die unter der Vitrine der Seiten 268 to 279 untergebracht werden.
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NEW FRONT BAKING LIVE-BAKING-ELEMENTE
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2640 mm
880 mm
896 mm
400 mm
1700 W
3600 W

Code 634022
32 440 €

Code 629257
1 028 €

Code 629124
448 €
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ABDECKUNG
• Arbeitsplatte aus 23 mm dickem PlanCeram 
• 1 Garzone mit 1300 W - Ø 180 mm
ELEMENT
• Edelstahl 18-10 AISI 304
• 8 frei bewegliche Rollen Ø125 mit Edelstahl-
 abdeckung, davon 4 mit Bremsen
• Kabeldurchlass am Boden
• Multifunktionsvertiefung Schneidbrett / Ablage
2 neutrale Schubfächer GN 1/1-65 mm
3 Kühlschubfächer GN 1/1-100 mm
1 Kühlschubfach GN 1/1-200 mm
2 Wärmeschubfächer GN 1/1-100 mm
• 1 Abfallschublade
HUSTENSCHUTZ AUS VORGESPANNTEM GLAS
• Hustenschutz aus 8 mm dickem, vorgespanntem 

Glas mit 4 frei ausrichtbaren, integrierten LED-
Spots

FRONT
• Auswahl zwischen 33 Egger-Standarddekors  

oder individuelles Dekor für das Frontelement
ZUBEHÖR
• 3500 W Induktionswok
• 3000 W Induktionswärmeplatte
• Bain-marie 2 Suppenschüsseln, 700 W
• Bain-marie GN 1/1, 700 W
• Carving-Station, 1100 W
• Bain marie GN 1/1, 700 W
• Crêpe-Eisen, 3600 W
• Panini-Toaster, 1500 W
• Blender, 750 W
• Waffeleisen,1800 W
• Entsafter, 800 W
• Mobiler Tellerwärmer, 950 W

NEW FRONT BAKING
LIVE-BAKING-ELEMENT

Kapazität 1 Kochplatte  
1300 W

Länge
Breite
Höhe
Hustenschutz
Stromleistung
max. Stromleistung

Preis*

OPTIONEN

Sockelblende
Preis

Geschirrschublade
Preis

Abdeckplatte aus Granit oder  
Kunststein Preis Auf Anfrage

* davon 7€ Ökobeitrag 
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Pi Creation ist ein auf professionelle, maßgeschneiderte Weinkeller spezialisierter Designer und Hersteller.

Unsere Ausstattungen werden in unseren Planungsbüros entwickelt und in unseren Werkstätten von 
spezialisierten und hochqualifizierten Teams hergestellt  (Gastronomiesystem-Planer, Zeichner, Edelstahl-Kessel-
schmiede, Möbelschreiner, Steinmetze, Elektriker, Kühlfachleute), die ihr besonderes Know-how pflegen und alles 
daran setzen, für Ihre besonderen Wünsche maßgeschneiderte Lösungen zu finden.

NEHMEN SIE ZUR PLANUNG IHRES PROJEKTS  
MIT UNS KONTAKT AUF
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WEINKELLER
NACH MASS

VON PI CREATION
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Unabhängig von Ihrem Bedarf, ob Hotelbuffet oder Event-Catering, Caravane bietet sämtliche unumgänglichen 
Ausstattungen, um eine ebenso leistungsfähige wie elegante Essensausgabe zu bieten. 
Caravane integriert mobile „Diener“ für eine Bereitstellung sämtlicher  für das Servieren notwendigen 
Accessoires: Teller (neutral oder warm), Besteck, Tabletts usw.
Das solide, ergonomische und leicht ausklappbare Tablett wird nach dem Servieren zu einem echten 
Designelement.

SETZEN SIE SICH FÜR DIE BEGUTACHTUNG IHRES PROJEKTS MIT 
UNS IN VERBINDUNG
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Тюмень (3452)66-21-18
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Улан-Удэ (3012)59-97-51
Уфа (347)229-48-12
Хабаровск (4212)92-98-04
Чебоксары (8352)28-53-07
Челябинск (351)202-03-61
Череповец (8202)49-02-64
Чита (3022)38-34-83
Якутск (4112)23-90-97
Ярославль (4852)69-52-93

Алматы (7273)495-231 
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Архангельск (8182)63-90-72
Астрахань (8512)99-46-04
Барнаул (3852)73-04-60
Белгород (4722)40-23-64
Благовещенск (4162)22-76-07 
Брянск (4832)59-03-52 
Владивосток (423)249-28-31 
Владикавказ (8672)28-90-48 
Владимир (4922)49-43-18 
Волгоград (844)278-03-48 
Вологда (8172)26-41-59 
Воронеж (473)204-51-73 
Екатеринбург (343)384-55-89

D-13168-2019
Иваново (4932)77-34-06
Ижевск (3412)26-03-58
Иркутск (395)279-98-46
Казань (843)206-01-48
Калининград (4012)72-03-81
Калуга (4842)92-23-67
Кемерово (3842)65-04-62
Киров (8332)68-02-04
Коломна (4966)23-41-49
Кострома (4942)77-07-48
Краснодар (861)203-40-90
Красноярск (391)204-63-61
Курск (4712)77-13-04
Курган (3522)50-90-47
Липецк (4742)52-20-81

Магнитогорск (3519)55-03-13
Москва (495)268-04-70
Мурманск (8152)59-64-93
Набережные Челны (8552)20-53-41
Нижний Новгород (831)429-08-12
Новокузнецк (3843)20-46-81
Ноябрьск (3496)41-32-12
Новосибирск (383)227-86-73
Омск (3812)21-46-40
Орел (4862)44-53-42
Оренбург (3532)37-68-04
Пенза (8412)22-31-16
Петрозаводск (8142)55-98-37
Псков (8112)59-10-37
Пермь (342)205-81-47

Ростов-на-Дону (863)308-18-15
Рязань (4912)46-61-64
Самара (846)206-03-16
Санкт-Петербург (812)309-46-40
Саратов (845)249-38-78
Севастополь (8692)22-31-93
Саранск (8342)22-96-24
Симферополь (3652)67-13-56
Смоленск (4812)29-41-54
Сочи (862)225-72-31
Ставрополь (8652)20-65-13
Сургут (3462)77-98-35
Сыктывкар (8212)25-95-17
Тамбов (4752)50-40-97
Тверь (4822)63-31-35

Россия +7(495)268-04-70 Казахстан +7(7172)727-132 Киргизия +996(312)96-26-47 

https://matferbourgeat.nt-rt.ru || mgf@nt-rt.ru
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